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UN CORBASI

Malzemeler:

1 su bardagi un

6 adet orta boy domates

2 adet yumurta sarisi

2 ¢orba kasig margarin

8-10 su bardadi su ya da et suyu
2 su bardagi sut

Tuz

Yapimi:

Domatesler rendelenir, bir tencereye aktarilir. Orta ateste yag eklemeden salgamsi kivam alana kadar pigirilir.
Bagska bir tencerede margarin ve un kavrulur. Un pembelesince domates, et suyu ve tuz eklenir. Bir tagim
kaynatilir. Yumurta sarilari ve sit iyice ¢irpilir, corbadan 1 kepge alarak ihstirlir. Daha sonra ¢orbaya eklenir.
Karigtirarak bir tagim daha kaynatilir. Sicak servis yaplilir.
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