%ﬁb Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

UN CORBASI

1 yemek kasigdi tereyadi

2 yemek kagsigi zeytinyagi

3 tepeleme yemek kasigi un

5 su bardadi sicak tavuk suyu

1/2 gay kagi§i tuz

1/4 cay kagigi taze ¢ekilmis tane karabiber

Uzeri icin:

1 yemek kasigdi tereyadi

1 tath kasidi kuru nane( arzuya goére kirmizi biber de kullanabilirsiniz)

Tereyadi ve zeytinyadini derin bir tencereye alip kizdirin.

Azar azar un ekleyip kisik ateste kavurmaya baglayin.

Unu yakmadan kavurmaya ve hafif bir renk almasina dikkat edin.

Kavrulan una sicak tavuk suyunu azar azar ekleyip topaklanmamasi igin bir el ¢irpicisi yardimiyla hizlica
karistirin.

Kaynamaya baglayan ¢orbayi tuz ve taze ¢ekilmis tane karabiber ilavesiyle tatlandirin.

Arzu ettiginiz baharatlar olursa bu agsamada ekleyin.

Kiguk bir sos tenceresi ya da tavaya aldiginiz tereyagini kisik ateste eritin.

Kuru nane ekleyip kokusu ¢ikana kadar karistirin.

Servis kaselerine aldiginiz sicak gorbanin tizerine hazirladiginiz naneli tereyagindan gezdirip bekletmeden
sevdiklerinizle paylasin.
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