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UN CORBASI

https://www.hurriyet.com.tr

2-3 yemek kagsidi zeytinyagdi
1 yemek kasigdi tereyadi

2 yemek kagsigi un

1 su bardagi et suyu

1 cay kasigi tuz

4-5 su bardag sicak su
Sos igin:

1 tath kasidi tereyad

1 tath kasidi kuru nane

Tencereye tereyadi ve zeytinyadi koyup erittikten sonra tepeleme 2 yemek kasigi unu ekliyoruz ve karistirarak
kavuruyoruz. Un ve yagd kdplk kdpuk olduktan sonra icine sicak suyu yavas yavas ilave edip surekli
karigtiriyoruz. Tencereye et suyu ile tuzu ekleyip karistirin. Kaynamaya basladiginda ocagin altini kisin ve 2-3
dakika daha pistikten sonra ocagi kapatin. Bir sos tavasinda tereyagini eritin ve nane ekleyin. Hafif nane kokusu
¢iktiginda ocagi kapatin. Corbalari kaselere alin tizerine yagdi gezdirerek servis edin.
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