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UN CORBASI

2 yemek kagsig! tereyagi

1 su bardagi ve 1 yemek kasigi un
6 su bardagi su

Tuz

Karabiber

Pul biber

1 yemek kasigi tereyagi

Tereyagini tencerede eriterek tzerine unu ekleyin. Surekli karistirarak kavurun. Unun rengi dénene kadar
karistirmaya devam edin. Kavrulan bu unu ikiye bolin ve buzdolabina koyun. (daha sonra ¢orba yapmak igin)
Kavrulan unun diger yarisini da tencereye koyun ve izerine 3 su bardagi soguk su ekleyin. Surekli karistirarak
pisirin. Koyulasinca da tekrar sicak su ekleyin. Ancak ilk basta soguk su koyun. GUnki kavrulan un agilmaz ve
topak topak kalir. Pistikten sonra karabiberi ve tuzu dékin.

Not: Un gorbasi igin sos yapmak istiyorsaniz, tereyagini tavaya alarak eritin. Uzerine kirmizi pul biber ekleyin.
Ancak pul biberin yanmamasi i¢in ocagdin Gzerinde fazla bekletmemeye dikkat edin. Bu sosu, kaselere
koydugunuz ¢orbalarin Gzerine ddkerek servis yapabilirsiniz.
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