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UN CORBASI

2 yemek kagsig! tereyagi

6 yemek kasigi un

1 yemek kasigi domates salgasi
1 yemek kasigdi biber salgasi

1 tath kasidi toz kirmizibiber

2 tath kasigi dolusu kuru nane
2 tath kasigi tuz

11 su bardagi su

Tencereye yagi alip, fazla kizdirmadan eritelim.

Ardindan unu ilave edip, 1-2 dakika kokusu ¢ikana kadar kavuralim.

Sonra salgalari ve baharatlari ekleyip, 1-2 dakika kadar daha kavurmaya devam edelim.

En son tencereyi ocaktan alip, suyu ve tuzu ilave edip iginde topak kalmamasina dikkat edelim.
Surekli bir tel ¢irpiciyla ¢irpalim ve ocaga alalim.

Tuzunu ilave edip, kaynatalim.

Kaynadiktan sonra 5 dakika daha ocakta tutup, ocag: kapatalim.

© lezzetler.com tarif no:156043 « adi:Un Gorbasi « génderen:OlurMuOlur « indirme tarihi:21.05.2024 - 06:11


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/un-corbasi-vt989
https://img.lezzetler.com/yuklenen5/un-corbasi-156043.jpg
http://www.tcpdf.org

