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UN ÇORBASI
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1 yemek kaşığı tam yulaf unu
1 çorba kasesi ev yoğurt
1 çay bardağı içme su
1 yumurta sarısı
1 tatlı kaşığı zeytinyağı

Yumurta sarısı, un ve yoğurdu küçük bir kasede çırpma teli yardımıyla pürüzsüz kıvam alana kadar karıştırın.
İçine 1 çay bardağı kaynamış ve oda sıcaklığına kadar soğutulmuş su ekleyerek karıştırmaya devam edin.
Karışımı tencereye alın.
Kaynamaya başladıktan sonra kısık ateşte 5 dakika daha pişirin.
Ocaktan alarak zeytinyağı ekleyin ve uygun sıcaklıkta servis edin.

Not: 8'inci ay itibariyle içine kuru nane ya da haşlanmış nohut da eklenebilir.

© lezzetler.com tarif no:149861 • adı:Un Çorbası • gönderen:metanett • indirme tarihi:18.04.2025 - 23:47

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/un-corbasi-vt108532
http://www.hurriyet.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen5/un-corbasi-149861.jpg
http://www.tcpdf.org

