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UN CORBASI

http://www.hurriyet.com.tr

1 yemek kasigi tam yulaf unu
1 corba kasesi ev yogurt

1 cay bardagi icme su

1 yumurta sarisi

1 tath kasidi zeytinyag

Yumurta sarisi, un ve yogurdu kiigik bir kasede girpma teli yardimiyla piirtizsiiz kivam alana kadar karigtirin.
Icine 1 ¢ay bardadi kaynamis ve oda sicakligina kadar sogutulmus su ekleyerek karistirmaya devam edin.
Karigimi tencereye alin.

Kaynamaya bagladiktan sonra kisik ateste 5 dakika daha pisirin.

Ocaktan alarak zeytinyadi ekleyin ve uygun sicaklikta servis edin.

Not: 8'inci ay itibariyle i¢ine kuru nane ya da haglanmis nohut da eklenebilir.
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