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UN CORBASI

1 litre kadar tavuk veya et suyu
2 yemek kasigi un

1 yemek kasigi kuru nane

1 yemek kasigi tath pul biber
1 yemek kagigi kekik

2 dig sarimsak

1 tath kagigi salga

Uzeri icin:

1 yemek kasigdi tereyadi

2 yemek kagsigi zeytinyagdi

1 tath kasidi nane

1 yemek kasigi krema

Unu kavurun. Uzerine et suyunu karigtirarak yavas yavas ilave edin.

Kiguk kiguk dogradiginiz sarimsaklari, salgayi ve baharatlar da tencereye ekleyip kaynayana kadar surekli
karistirarak pisirin. Gorba kaynamaya baglayinca altini kisip 10 dakika daha pisirin.

Yagi kizdirip icine naneyi ekleyin. Pisen ¢corbanin tzerine naneyi gezdirin. Arzu ederseniz 1-2 kasik krema da
ekleyebilirsiniz.

Fotograf "Domates Perisi" tarafindan génderildi. 02.11.2021
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