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UN CORBASI

2,5 corba kasik un

2 corba kasigi tereyagi

1 ¢corba kagigi domates salgasi
2 su bardag et suyu

2 dis sarimsak

Su

Tuz

Pul biber

Nane

Tencereye tereyagdinin yarisini ve unu koyup kavuruyoruz.
Et suyunu ilave edip karigtiriyoruz.

Sicak suyunu veriyoruz.

Tuzunu da atiyoruz ve kaynamaya birakiyoruz.

Sosu igin, tavaya tereyadinin kalan yarisini koyup eritiyoruz.
Salgasini, rendelenmis sarimsagini ilave ediyoruz.

Pul biberini ve nanesini de ekliyoruz ve karigtiriyoruz.
Kivamini agmak i¢in az sicak su dékuyoruz.

Gorbamiz koyu kivama gelince kisik ateste kaynatiyoruz.
Pisen corbay! servis kasesine dokuyoruz.

Uzerine hazirladiyimiz sosu gezdirerek déklyoruz ve servis ediyoruz.
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