%ﬁ Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

UN CORBASI

2-3 ¢orba kagsidi margarin
2 fincan un

5-6 bardak su

1 et suyu

1 corba kagigr kirmizi biber
3 dilim ekmek

Tuz

Tencereye 6nce unu koyun. Suyu yavas yavas ilave ederken pasta teli ile (yoksa, ¢atal da ayni isi yapabilir)
karistirmaya baslayin. Bu arada et suyunu da atan.. Bu islem tamamlaninca tencereyi atese koyup, bir tagim
kaynatan. Bu arada, bagka bir kapta kullanacaginiz yagin yansim eritin, i¢ine kirmizi biberi de koyun ve
yakmadan bu kabi gorba tenceresine bosaltin. Sonra ayni kabin i¢ine geriye kalan yagi koyun, ekmekleri kiiglik
kicUk kesip, bu yagdin icinde renkleri pembe oluncaya kadar kizartan ve sofraya iki tabakla servis yapin.
Tabaklara biyik tencereden ¢orbayi, kiiclk tencereden de kizarmig ekmekleri servis yapin.

Fotograf "Domates Perisi" tarafindan génderildi. 02.11.2021
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