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UN CORBASI

3 kasik un

1 yumurta

1 limonun suyu

200 gr kiyma

istenilen baharatlar (kekik nane, karabiber vb.)
tuz

Kiymayi sivi yagda kavurup pisirdikten sonra, Uzerine kaynar su ekleyip bunun igine ayri bir kapta sulandirarak
tamamen ezdiginiz unlu bulamaci azar azar ilave ediyorsunuz ve bunu yaparken de devamli karistiriyorsunuz.
10 dakika kadar bu halde kaynamaya birakip unun kokusunun iyice gitmesini ve ¢orbanin yogunlagmasini
saglayin ve bu arada baharatlarini da ekleyin. 10 dakika sonra ocagi kapatip tencereyi ayri bir goze alarak bir
kapta iyice ¢irptiginiz yumurta ve limon karigimini yine hizlica karigtirarak azar azar ¢orbaya ilave ediyorsunuz...
Inanin tadina doyulmaz bir lezzet ortaya ¢ikiyor, hemde kisa bir slre icerisinde...

https://www.safranmutfakta.blogspot.com
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