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UN CORBASI (ORDU)

Ordu Blylksehir Belediyesi

2ltsu

3 yemek kasigi un

1.5 su bardagi yogurt

1.5 yemek kasigi tereyagi

1 dis sarimsak (istege bagl)
1 adet yumurta

Pul biber

Tuz

Su kaynatilir. Bir kapta un ve su parmak uglariyla ovalanir, kaynamis suyun igine parmak uglariyla ufalanip
yavas yavas ilave edilir, tuz da katilarak kisik ateste pisirilir. Corba koyulagsmaya baslayinca bir adet yumurta
ayri bir kapta yogurt ile ¢irpilir. Girpilan malzeme, kesilmemesi igin tahta kasik yardimiyla gorbaya yavas yavas
akitilir. 1-2 dakika kaynadiktan sonra ayri bir tavada; dévulmus sarimsak, tereyagi, pul biber kizdirilip ¢orbanin
lzerine yakilir. Sicak servis edilir.
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