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UN CORBASI (KAHRAMANMARAS)

Kahramanmarag Valilii
Haci Ali Ozturan

1 cay bardagi yag

3 fincan un

4 su bardag! et suyu

1 tatl kasigi nane

1 cay kasigi kirmizibiber
Tuz

Bir tencereye 1 ¢ay bardagi yag konur. Uzerine 3 fincan un konarak kavrulur.

Uzerine yavas yavas ve sUrekli karistirarak 4 su bardagi et suyu konur.

Tuz atilarak tencerenin kapagi kapatilir. Kaynamaya birakilir.

Yeterince kaynayip kivamina gelince ocaktan indirilir.

Bir tavaya 1 kasik yagd alinir. 1 cay kasigi kirmizibiber ve 1 tatli kasigi nane konarak kavrulur, corbanin yiizine
yakilir.
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