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UN CORBASI (GAZIANTEP)

Gaziantep il Emniyet Miduirligi

20 gr.un

50 gr. siviyag

50 gr. kasar peynir
50 gr. bezelye

150 gr. st

Yarim top dereotu
Yeterince su

Yag tencereye konur biraz isitilir ve igine unu ilave edilir. Un hafif sararana kadar kavrulur, i¢ine ince kiyllmig
kasarlar koyup karigtirilir. Bu malzemenin Uzerine suti ve yeteri kadar suyu ilave edilip 15 dakika kaynatilir.
Kaynayan ¢orbaya bezelye ve ince kiyllmis dereotu da ilave edilip bir tagim kaynatilir, ocaktan indirilir.
Yemeginiz servise hazirdir.
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