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UN CORBASI (ERZINCAN)

http://www.kamuajans.com

1 tane sogan

1 kase ince kiyllmis un gorbasi
Maydanoz

Nane

Tuz

Sarimsak (istege bagh)
Yogurt

Bir litre suyu ocakta kaynatalim sonra i¢ine bir kase ince kiyim un ¢orbasini katalim.

Pisinceye kadar haglayalim.

Ayri bir ocakta tavaya bir miktar yagda sogani kavuralim.

Pisirdigimiz un gorbasina ilave edip iyice karigtiralim.

Igine ince ince dogranmis maydanoz ilave edelim.

Bir kenarda bir miktar yogurdu suyla dizleyelim kaynayan ¢orbanin igine aktarip iyice karigtiralim.
En son nane ve tuzunu ekip kapatalim.
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