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UN CORBASI (UN ASI) (ADANA)

Fatma Arslantas

Yarim su bardagi piring

3 su bardagi sicak su

Yarim su bardagi un

2 su bardagi sut

2 yemek kasi§i sivi yag

Birer ¢ay kasidi karabiber ve tuz

Kaynayan suya yarim su barda@ kadar piring eklenir.

Yumusamaya baslayinca yarim su bardadi un kaynayan sudan alinarak eritilir ve tekrar gorbaya eklenir.
Daha sonra iki su bardagdi sit eklenir ve kaynayincaya kadar karistirilarak pigirilir.

Karabiber ve tuz eklendikten sonra kizdirilmis yag tzerinde gezdirilir.
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