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UN CORBASI (ADANA)

Tirk Halk KulttrinG Arastirma ve Tanitma Vakfi

3 ¢orba kasiJi un

6 su bardagi et suyu

1 su bardag st

2 adet yumurta sarisi

1 ¢corba kasigi tereyagd
Pul biber

Tuz

Un 1-2 kepge et suyuyla ezildikten sonra tuz ve kalan etsuyu ilave edilerek 10 dakika kaynatilip atesten alinir.
Baska bir kapta bir bardak sit ile yumurta sarilar karigtirilarak terbiyelenir. Terbiyelenen ¢orbanin Gzerine
tereyaginda kizdirilan pul biber gezdirilerek servis yapilir.

© lezzetler.com tarif no:104273 « adi:Un Gorbasi (Adana) « gonderen:Saadet « indirme tarihi:08.05.2024 - 22:24


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/un-corbasi-adana-vt75968
http://www.tcpdf.org

