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UMMAG CORBASI

Ayten Cetin

1 Su Bardagi Un

1/2 Su Bardagi Barbunya

1 Gorba Kasi§i Tereyagi

1 Tatl Kagigi Nane

2 Gay Kasigi Tuz

2 Gay Kasigi Karabiber

1/2 Adet Limon Suyu

10-12 Su Bardagi Su veya Et suyu

Geceden islattigimiz barbunyalari haglayalim. Una 3-4 yemek kasigi kadar su dékip elimizle ovalim. Biraz
bekletip kuruttuktan sonra tekrar elimizle iyice ufalayip kenara alalim. Tencereye 10-12 bardak su veya et suyu
koyalim. Kaynayinca ufaladigimiz unu ve hemen arkasindan barbunyayi ekleyelim. 25-30 dakika kadar kisik
ateste helvelenene kadar pisirdikten sonra ocagin altini kapatmaya yakin, tereyaginda kavurdugumuz naneyi,
tuzu, limon suyunu ve karabiberi ekleyelim. Sicak sicak servis yapalim.
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