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UMAS CORBASI

Siiheyla Beydili

1 bardak haslanmig kuru fasulye

1 adet sogan

1 kasik domates salcasi

1 bardaktan biraz fazla un

1/2 kasik biber salcasi

1 paket Maggi et ya da tavuk bulyon
2 kasik siviyag

1 kasik tereyag

Nane

Tuz

Sogani ince ince dograyin, bir tencereye alin. Siviyadi da ilave ederek hafifce sararana kadar kavurun. Uzerine
salgalar ve bir bardak kadar haglanmis kuru fasulyeyi ekleyin. Bir iki ¢evirdikten sonra Uzerine 6-7 bardak kadar
su ilave edin, bulyon ve ¢ok az tuz ekleyin ve kaynamaya birakin.

Diger tarafta bir bardak unun Gzerine biraz tuz ilave ettikten sonra, sicim gibi su akitarak elinizle ovalayin ve
kumlu dokuda minik parcalar elde edene kadar elinizle bu isleme devam edin. Bu hamurlari kaynamakta olan
tencereye alin ve gorbanizi karigtirarak hamurlarin birbirine yapismasina engel olun. Bir sire daha kaynatin, bu
arada ¢orbaniz koyulasacak ve guzel bir kivam alacaktir. Yaklasik 10 dk. sonra gorbaniz hazirdir. Bir tavada
tereyagini eritin, Uzerine bir kasik kadar nane ekleyin ve bu sosu da servis yaptiginiz corbalarin ilave edin.
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