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UMAC CORBASI

Malzeme:

9 litre su

1 adet sogan

200 gram Teremyag

1,5 kg 6rdek

Hamuru icin :

200 gram Bizim Mutfa Un
50 ml su

Temizlenmis 6rdegi haglayin. Pistikten sonra suyunu ayirin. Ordegin gégis etini didikleyin. Kenara ayirin. Hamur
icin suyun icine unu yavasga yedirin. Elde ettiginiz yumusak hamuru iri delikli bir stizgec¢ten gecirin. Ayirdiginiz
Ordek suyunu kaynatin. Hamuru igine atip 5-6 dakika kadar pisirin. Kiyilmis sogani tereyaginda soteleyin.
Didiklenmis érdek etleriyle karistirin. Kaseyeye 6rdek etini alin Gzerine ¢orbadan ilave edin servis yapin.
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