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UMAC CORBASI

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
3 yemek kasigi un
Aldigi kadar su
Hamuru igin:

1 adet yumurta

1 su bardagi un

2 yemek kagsigi su

ilk olarak gorba igin hamuru hazirlayin.

Yumurta, un ve suyu bir kaseye alin ve iyice yogurun.
Hamur hazir olduktan sonra 15-20 dakika kadar dinlendirin.
Daha sonra ¢ok kiguk pargalar alip yuvarlayin.

Bir tencerede tereyagini eritin.

Ardindan unu ekleyip kokusu ¢ikana kadar kavurun.

Uzerine suyunu ilave edip karistirin ve kaynamaya baglayinca da hazirladiginiz hamurlari ekleyin.

En son tuzunu ekleyip surekli karigtirin.
Sicak olarak servis edin.
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