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UMAC CORBASI (KOCAELI)

https://www.kulturportali.gov.ir

1 cay bardagi sivi yag
1 cay bardagi yogurt

1 cay bardagi sit

2 adet yumurta

1 corba kasigi sirke

1 adet sogan

2 domates

1 kase un

2 yemek kasigi sivi yag

Yag, yodurt, slt, bir adet yumurta, sirke bu malzemeler aldidi un ile yogrulur bir stre dinlendirilir parcalara
ayrilir. 1 adet sogan 2 kasik sivi yagda sararincaya kadar kavrulur 2 adet rendelenmis domates ilave edilir 4
bardak su, bir kase un bir yumurta ile umag yapilir kaynayan suya ilave edilir.
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