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UMAC CORBASI (BATI TRAKYA)

1 su bardagi un

4 su bardagi su

1 tatl kasidi nane

Yarim ¢orba kasigi salca
3 corba kagiJ! tereyagdi

1 tath kasidi kirmizibiber

Bir tencereye su, salgca ve tuz ekleyip kaynatin. Diger tarafta bir tabada un koyup, hafif su serperek karistirin ve
elinizle parca parga kati bir form verin. Hamurlar nohut blyUkliginde olana dek bu isleme devam edin. Hamur

parcaciklarini, kaynamakta olan suya yavas yavas tave edin. Nane ekleyerek birka¢ tasim kaynatin ve ocaktan
alm. Tereya@ini eritip, kirmizibiber ilave edin. Gorbanin Gzerine gezdirerek servis yapin.
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