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ULUDAGPARE

Necip Usta

100 gr. net ¢ekilmis hindistancevizi
Hamuru:

250 gr. margarin

250 gr. pudra sekeri
600 gr. kirma un

3 btlin yumurta

1 yumurta sarisi

1 cay kasigi karbonat
Az tuz

Surubu:

1 kg. seker

1250 gr. su

Az limon tuzu

Az vanilya

Surup malzemesini 1 dakika beraberce kaynatarak hazir hale getiriniz. Bir mermerin Uzerinde yag, pudra sekeri,
karbonat ve tuzu elinizle birbirlerine yedirerek 5 dakika galistirip unu ilave ediniz ve elinizin tabaniyla bastira
bastira 5 dakika yodurup yumurtalari ve hindistancevizini ilave ederek iyice karistirip elinizi bir spatula ile
siyirarak hamuru bir yere toplayiniz ve tzerine bir rutubetli bez értlip 10 dakika dinlendiriniz. Sonra ceviz
blyUkliginde hamuru iki avucunuzun iginde top gibi yuvarlayip gayet hafif bastirip yassiltarak tepsiye diziniz ve
Uzerlerine kabuklari ¢ikip yumurtaya batiriimig yarimsar badem koyup firina sirerek pigiriniz. Firindan ¢ikar
¢lkmaz malzemesinden hazirlanmig surubunu sicak sicak dékip soduyunca servis ediniz.
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