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ULUDAG USULU CIGER

2 tane kuzu cigeri

2 yemek kasigi tereyagi

Yarim su bardagi un

1 demet dereotu

1 yemek kasigi kirmizi toz biber
1 cay kasigi tuz

Oncelikle, cigerin zarini gikarip, parmak seklinde dograyin. Uzerine tuzunu serpip, bir tepsinin Gizerinde un ile
harmanlayip karigtirin.

Ote yandan bir tavaya tereyagini koyup, yag eriyince unladiginiz cigeri yagda hafifce, 15 dakika kavurun.
Kavrulunca, yagdan el kevgiriyle stizdUrerek ¢ikarin ve Uizerine kirmizi toz biber serpip, karigtirin.

En Uste de dereotunu ince ince dograyip, servise sunabilirsiniz.
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