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ULUDAG PILAVI (BURSA)

3 su bardagi piring

100 gram tereyagi

2 su bardagi kestane

2 adet kesme seker

1 su barda@ haslanmig kusbasi et
1 ¢orba kasigi kuru Gzim
1 adet havug

Tuz

Karabiber

Targin

Yenibahar

Pirinci 1 saat tuzlu suda bekletin. Bol suyla yikayin. Tereyaginda kavurun. Firinda pisirilmis kestaneyi, pirince
ilave edin. 3 su bardagdi sicak su, kesme seker, haslanmis kugbasi et, kuru Gzim ve ince seritler halinde
dogradiginiz havucu ekleyip karistirin. Kisik ateste 20 dakika pisirin. Tar¢in, yenibahar, karabiber ve tuz ekleyin.
Servis yapin.
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