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ULUDAG

Malzeme :

500 gr. kestane,

1/2 bardak seker,

bolca sit,

50 gr. rendelenmis, ya da toz halinde ¢ikolata,
1/2 paket vanilya,

1/2 It. krem santi,

tuz.

Yapiligt:

1- Kestaneleri soyup kaynar suya atarak 5 dakika tutun.

2- Suizerek ¢ikarin ve Uzerlerindeki ince kabuklari da ayiklayip temiz bir tencereye alin.

3- Sutd, 2 corba kasig sekeri, bir tutam tuzu ve vanilyay da ekleyerek lyice pisinceye kadarkisik ateste pisirin.
4- Pisme slresince arasira kaynar sit eklemeniz gereklidir.

5- Pisen kestaneleri slizgecten gegirerek dogrudan yuvarlak bir servis tabagina alin.

6- Geri kalan sekeri ve toz ¢ikolatayi (stsleme igin birazini ayirin) ekleyip dikkatle karistirin ve bir spatdliin
yardimiyla kestane yiginina kubbe bigimini verin.

7- lyice soguttuktan sonra kati haldeki krem santiyi Gzerine sUslU bir sekilde dagitin ve artan gikolatayi da
Uzerine serpip servis yapin.
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