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ULUDAG PASTASI

1,5 kg. kestane

500 gr. toz seker
500gr. krem santiy
175 gr. pudra sekeri
75gr.un

25 gr. yesil fistik

1 paket vanilya

3 adet yumurta

Ug adet yumurta akini kati kar haline getirin. 75 gr. pudra sekeri, yumurta sarilarini ilave edin. Biraz karistirin.
Unu ve vanilyayl koyun. Yavagsca karistirip igine kagit yayilmis 20 cm. ¢apinda duz bir kaliba bosaltin. Firinda
pisirdikten sonra yuvarlak servis tabagina ¢ikarin. Biraz meyve suyu karigtirilmig sekerli su ile islatin.
Kestanelerin kabugunu soyun. Kaynar suda bes dakika birakin. Ince kabuklarini da soyun. Ustlni gegecek
sekildeki su ile atese koyun. Bosuna olarak iki pargaya bélin. Vanilya atin. Tahminen yarim ¢ay fincani suyu
kalinca seker atin. Sekerle de kaynatin. Agdalaginca alin. énceden hazirlanmis pandispanyanin Gzerine seyrek
telli bir elegin tersinden tepe seklinde gegirin. Krem santiy ile Gzerini sisleyin. Fistik serperek servis yapin.

Fotograf "fethi yorulmaz" tarafindan génderildi. 31.08.2018
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