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ULUBU PIYAZI (ALANYA ANTALYA)

http://alanya.bel.tr

1/2 kg kuru GlabG (kuru bortlce)

1,5 cay bardagi zeytinyagi

2 adet limon veya yarim ¢ay bardagi sirke
1/2 demet maydanoz

1/2 demet dereotu

4 orta boy sogan

1 tath kasidi tuz

Yikanip temizlenen ve 2-3 saat islatilan GlUbuler haglanmak igin yeterli su ilavesi ile tencerede bir stire
kaynatilarak pigirilir.

UlUbulerin kaynama esnasinda olusan kopuk kismi (kefi) alinmalidir. Haslanan tlUbulerin suyu suzUlerek genis
bir kaba alinir.

Ince dogranmig s6giis sogan tuz ile ovularak haglanan Glibundn Gzerine eklenir.

Ince ince kiyllan maydanoz ve dereotu, zeytinyag, tercihe gore sirke veya limon suyu da UlUbdlere eklenerek
karigtirilir. Servis yapilir.

Not: Haglanan tlUbuleri ocaktan almadan 2-3 dakika 6nce tzerine 1 limonun suyu ilave edilirse Glubdler
kararmaz bembeyaz kalir. Haglanan ullbdlere eklenecek olan limon malzeme listesindeki limona ilavedir.
Malzeme listesindeki 2 limon piyazda kullanilacaktir. Tercihe gére limon kullanilacaksa limon miktari, sirke
kullanilacaksa sirke miktari arttirilabilir.
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