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ULUBORLU BOREGI (HAZIR YUFKADAN) (ISPARTA)

500 gr kemiksiz et

2 sogan

4 yufka

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
2-3 dal maydanoz
Tuz, karabiber

1 Eti soganla birlikte robotta ¢ekin ya da satirla kiyin. Tuz, karabiber ve ¢ok az su ilave edip yogurun.

2 Yufkayi dorde kesin. Her bir G¢genin ortasina bir miktar et yerlestirip bohca seklinde kapatin. Malzeme
bitinceye kadar isleme devam edin.

3 Saci 1sitin. Borekleri 6nli arkali pisirip tereyadi ile yaglayin. Kiyilmis maydanoz serpip servis yapin.
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