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ULKEM CORBASI

20 gr piring

20 grun

10 gr siviyag

1 adet Bizim Mutfak Yayla Corbasi
1 adet yumurta

75 gr yesil mercimek

80 gr haglanmig nohut

Sosu Igin:

10 gr kuru nane

Yumurta ve un ile 6zedigimiz yogurdu énceden siviyad ddékulmis olan tencereye katariz.su ekledigimiz karigimi
biraz kaynayincaya kadar karistiririz.kaynamaya basladiyi zaman sirasiyla nohut,mercimek ve piringlerimizi
yavas yavas ekleriz.en son bizim mutfak yayla ¢orbasini ve bir tutam tuzu da ekler 15 dakika daha kaynatiriz.
Margarini ayr bir tavada eritiriz.eridikten sonra atesten ¢eker ve kuru naneleri ilave ederiz. ¢orbalar kaselere
aldiktan sonra sosu hafif bir sekilde gorbanin Gzerine gezdiririz.
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