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ULKELERIN EN COK ICTIGI KAHVE TURLERI
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Kahvenin ¢ok c¢esitli tlrleriyle, her tiirden damak zevkine hitap ederek kendisine bagimli edebilen bir icecektir.
Peki, hangi Ulke hangi kahveyi tiketmeyi daha ¢ok seviyor?

Bu zamanlarda yodunlugumuz iginde bize ilag gibi gelen bir sey var: kahve. Her turtyle farkl damak zevklerine
hitap ederek insanlar kendisine bagiml eden kahvenin birden fazla ¢esidi bulunuyor. Sizler de kahve
tutkunlarinin keyifle deneyebilecegi birbirinden lezzetli gesitlerle kahve deneyiminizi zenginlestirebilirsiniz. Peki,
hangi Ulke hangi kahveyi tiketmeyi daha ¢ok seviyor? Iste Ulkelerin en ¢ok ictidi kahve tdrleri...

1. Tark kahvesi - Tlrkiye:

Turk kahvesi, 40 yil hatiri olan ve her tadanda lezzetiyle biiyiileyen bir igecektir. Tlrk kahvesi igmeyen yoktur
saniyoruz. Ozel ginlerde ikrami adet haline gelmig Tirk kahvesi, ince 6gatilmuas kahve ¢ekirdeklerinden elde
edilir. Genellikle cezvede pisirilir ve bu lezzetli kahve, cezve yoluyla kumda bile hazirlanabilir. Tlrk kahvesi,
kdpukll ve aromatik yapisiyla keyifli bir icim sunar, geleneksel kahve kiltirimizin vazgegilmez bir parcasidir.

2. Espresso Romano - italya: ]

Peynirden sonra limon ve kahve bir araya gelerek bir ltalyan ritGelini olugturuyor. Bu kombinasyon, espressonun
asll orijinal icimi olarak biliniyor. Eksi ve acl tatlarin bulustugu bu deneyim, ltalyan kahve kaltlrindn ézgln bir
Ornegini olusturuyor.

3. Café de Olla - Meksika:

Targin cubugu ile kaynatilan bu geleneksel Meksika kahvesine, kahvenin yani sira rafine edilimemis seker
kamisi da eklenir. Yore sakinleri, fincanin kahveye tat verdigine inandiklari igin dzellikle kilden yapilmig
fincanlarda servis edilir. Bu essiz kahve deneyimi, Meksika&apos;nin zengin kahve kaltirinGn bir pargasidir ve
hem lezzet hem de sunum agisindan benzersizdir.

4. Frappé - Yunanistan:

Frappe, 1937 yilinda UnlU bir kahve markasinin temsilcisi tarafindan kesfedildi. Bu icecek, gérinim ve lezzet
acgisindan buzlu kahveye benzer. Frappe yapmak i¢in hazir kahveye kdpurtiimas st eklenir ve genellikle buzla
servis edilir. Bu serinletici ve lezzetli icecek, kahve tutkunlari arasinda poptlerdir ve 6zellikle sicak havalarda
tercih edilir.

5. Kaffeost - Finlandiya:

Finlandiya&apos;ya 6zgl kaffeost, lor peyniri (juustoleipd) Uzerine sicak kahve dokulerek yapilan ilging bir
kahve deneyimidir. Bu geleneksel lezzet, bagka Ulkelerde alisiimadik gelebilir, ancak Finlandiya&apos;da
oldukca popdtilerdir. Lor peyniri, sicak kahve ile bulustugunda essiz bir tat ve dokuya dénlsur. Bu karigim,
Finlandiya kulttriinde 6zel bir yer tutar ve yerel halk arasinda sevilen bir icecektir.

6. Café Touba - Senegal:

Senegal&apos;e 6zgu olan bu kahve ¢esidi, Afrika biberinin aromasi ile zenginlestirilir. El is¢iligi ile 6gutlen
cesitli baharatlar kullanilarak hazirlanan bu kahve, filtrelendikten sonra sert ve karakteristik bir tat elde eder.
Afrika biberinin eklenmesiyle kahvenin tadinda derinlik ve farklilik saglanir. Bu 6zel kahve, Senegal mutfaginin
ve kahve kiltirinln benzersiz bir 6rnegidir.

7. Cafe Bombon, ispanya:

Kahvenin aciigindan sikilanlar veya sevmeyenler igin Cafe Bonbon, ideal bir tercih olabilir. Bu kahve ¢esidi,
yogunlastinimig stt ile yapilan son derece tatli ve koyu bir kahvedir. Yodunlugu ve sekerli tadiyla bilinen Cafe
Bonbon, kahve keyfini tatl bir lezzetle birlestirmek isteyenler icin mikemmel bir se¢enektir.

8. Café Cubano - Kiba:

Boyutu son derece kiguk olan ama lezzetiyle olduk¢a doyurucu olan Cafe Cubano, Kilba&apos;ya 6zgu bir
kahve cesididir. Bu kahve, demlenmis espresso ve sekerin bir araya gelmesiyle yapilir. Cafe Cubano&apos;nun
kendine 6zgu tat profili, yogun espresso lezzetiyle sekerin dengeli birlesiminden olusur. Kilba&apos;nin kahve
kilthrain0 yansitan bu 6zel igecek, ki¢Uk boyutuna ragmen damaklarda unutulmaz bir iz birakir.

9. Kopi Joss, Endonezya:

Endonezya&apos;ya 6zgu olan bu kahve ¢esidi, kdmurle yapilan bir kahve tiridir. Ancak buradaki kémr,
kahvenin pisirilmesi igin degil, aromasini artirmak i¢in kullanilir. Kémur katilarak yapilan bu 6zel kahve, tadini
daha yodun ve derin bir hale getirir. Bu ydntemle hazirlanan kahve, dzellikle Endonezya&apos;da ve bazi diger
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bdlgelerde poptlerdir ve farkl bir kahve deneyimi sunar.

10. Baharatl kahve - Fas:

Afrika&apos;da tercih edilen baharatl kahve, kakule, karabiber, tar¢in ve karanfilden elde edilen bir karigima
sahiptir. Bu kahve ¢esidi, zengin baharat aromalariyla dikkat geker ve genellikle 6zel karigimlariyla hazirlanir.
Kakule, karabiber, targin ve karanfilin harmanlanmasiyla ortaya ¢ikan bu kahve, Afrika&apos;nin 6zgin kahve
kdlthrGn0 yansitan benzersiz bir lezzete sahiptir.

11. Gaelach - Irlanda: _

Kokteyl tarzinda bir kahve deneyimi isteyenler igin Irlanda&apos;ya 6zgii Gaelach kahvesi harika bir se¢imdir.
Bu kahve, viski, seker ve kokteyl kahvesinin 6zel bir karigimidir. Irlanda&apos;nin geleneksel lezzetlerinden olan
Gaelach kahvesi, hem kahve tutkunlarini hem de viski sevenleri memnun edecek bir tat sunar. Bu 6zel karisim,
kahve keyfini farkli ve keyifli bir sekilde deneyimlemek isteyenler igin idealdir.

12. Cafezinho - Brezilya:

Tdm dinyada caipirinha Brezilya&apos;nin en popdler i¢kisi olarak bilinse de, yerliler cafezinhoyu daha ¢ok
tercih ediyor. Cafezinho, espressoya benzer kiiglk ve sert bir kahve gesididir. Brezilya&apos;da cafezinho
icmek, yerel kiltlriin ve kahve tutkusunun bir simgesidir.

13. Wiener Mélange - Avusturya:

Avusturya&apos;ya 6zgt Wiener Melange, kapucino esintilerini hissetmek isteyenler icin harika bir segenektir.
Bu kahve, buharlagtirimig sit ve espresso ile hazirlanir. E§er lezzeti daha da zenginlestirmek isterseniz Uzerine
krema ve kakao tozu eklenir. Wiener Melange, sitiin kremasi ve kahve aromasiyla mikemmel bir denge
saglayarak 6zel bir kahve deneyimi sunar. Avusturya&apos;nin kahve kulttiriinG yansitan bu lezzetli icecek,
kahve tutkunlari igin vazgegilmez bir tercihtir.

14. Mazagran, Portekiz:

Mazagran, Portekiz&apos;e 6zgl bir kahve icecegidir ve aslinda kafeinli limonata ile yapilan bir
kombinasyondur. Bu icecek, Cezayir kokenli oldugu disiinlilse de limonatayla birlestigi icin Portekiz&apos;e ait
bir kahve olarak bilinir. Mazagran, kahve tutkunlari igin ilging ve ferahlatici bir segenektir.

15. Pharis&er, Almanya:

Pharisger kahvesi, Almanya&apos;ya 6zgl bir lezzet ve kahve tutkunlarinin favorilerinden biridir. Bu 6zel kahve,
kahve, rom ve sekerin bir araya gelmesiyle hazirlanir. Ancak sadece bununla sinirl degil. Uzerine eklenen
krema ve ¢ikolata ile Pharisder kahvesi, Alman kilttrinde vazgecilmez bir lezzet haline gelmistir. Alkolll ve
kremall yapisiyla damaklarda unutulmaz bir tat birakan bu kahve, ézel anlarda tercih edilen bir icecektir.
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