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UGUR BOCEGI EKMEGI

500 gram un

1 adet yumurta sarisi

1 adet yumurta

- Geyrek su bardagdi sivi yag

1 paket maya

1 yemek kasigi toz seker

1 ceyrek cay kasigi tuz

1.5 su bardadi su ve st karisimi (ilik olacak
1 yemek kasigdi tereyadi

Kiiglik bir kaseye mayayi koyun. Uzerine seker ve biraz ilik sit ekleyin. Ardindan diger malzemeleri de ekleyin.
St, su, tereyadi karigimi verilen yukarida verilen miktardan az veya ¢ok olabilir. Yumusak bir hamur elde
etmenize yetecek miktar, sizin icin dogru miktardir. Eger tath bir ekmek istiyorsaniz, seker oranini arttirabilirsiniz.
Hamuru yaptiktan sonra, bir saat kadar, mayalanmasi i¢in birakin. Ardindan un serptiginiz bir ylizeyde, hamurun
blylk bir kismiyla biytkge bir top olusturun. Yerlestirdikten sonra, kanatlari yapmak icin ortasina bir yarik
olusturun. Ugur b6ceginin kafasini yapmak igin ise, daha ufak bir top kullanin. Hamur toplarini resimdeki gibi
yerlestirin. Gozleri igin de iki ufak hamur parcasi, benekler icin ise ¢érek otu kullanabilirsiniz. Onceden isittiginiz
190 derece firinda 30 dakika kadar pisirin. (Biraz daha fazla pisirmeniz gerekebilir.)
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