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UFURUK KEK

3 adet yumurta

Yarim su barda@i aycgicek yagi
1 su bardagi pudra sekeri

1 su bardag st

1 fiske tuz

2 corba kasiJi kakao

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

1,5 su bardagi elenmig un

2 adet kap alinir. Birinci kaba un, pudra sekeri, kabartma tozu, tuz, kakaodan olusan kuru malzemeler konur,
havalandirarak kanstirilir. Diger kaba stt, yumurta ve siviyagd olusan sivi malzemeler konur ve pirtiz kalmayana
kadar ¢irpilir. Kuru karigimin Gzerine dokulur. Bu sekilde iki karigim birlestirilir ve karnistinlir. Kek kalibi yagdlanir,
karisim dokdaldr. 180 derece firinda yaklasik 35-40 dakika pigirilir. Soguyunca servis tabagina gevrilir.
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