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UFALANMIS TIRAMISU

Ayse Gavusoglu

4 adet yumurta sarisi

3 yemek kasigi seker

12 dilim kedi dili

1 yemek kasigi espresso

Y2 su bardagi su

200 gram mascarpone peyniri

Ik olarak suyla espressoyu karistirip bir kenara koyun. Sonra yumurta sarilariyla sekeri eriyinceye kadar iyice
¢irpin. Simdi sekerli yumurta karigsiminin igine mascarpone peynirini koyalim. (labne peyniri de olabilir). Sonra
bunu da iyice ¢irpalim ve peynirle yumurta iyice karigsin. Simdi kedi dillerinin hepsini elimize alip un ufak edelim
toz haline getirelim. Toz haline getirdigimiz kedi dillerini de alip bir kupun igine iki avug koyalim. Simdi
bardaktaki toz kedi dilinin icine 3 tatll kasigi espressolu suyumuzu iyice karigtirdiktan sonra dékelim ve iyice
yedirelim. Bardagdin dibindeki karigimi elimizle asadi dogru iterek bir taban olusturalim. Daha sonra Ustlne
yumurtali ve mascarpone peynirli karisimimizi koyalim. En Uste de slislemek igin espresso serperek (elek
yardimiyla) tarifimizi tamamlamis oluyoruz.
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