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UFALAMAÇ ÇORBASI (MUĞLA)

Bir miktar una soğuk su serpilerek bir tepsi içinde elle ufalanır, pirinç ebadında veya daha büyük boyda hamur
parçaları yapılır.
Ufalamaçlar tuzlu suda kaynatılır, pişince karabiber ve tereyağı eklenir.
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