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UCURDUM (TASKOPRU KASTAMONU)

1.5 su bardagdi piring

1.5 su bardagi bulgur

1 su barda@i yesil mercimek
2 yemek kasigi tereyagi

4 su bardag tavuk suyu

Pirinci az tuzlu suda 15 dakika bekletin,yikayin ve suyunu siiziin. Yesil mercimegi yeterince suda haslayin,
suyunu stzlp Iinmaya birakin.Pilav tenceresinin i¢ine sana margarini eritelim daha sonra pirinc, bulgur, tuz ve
et suyunu koyup pisirmeye birakin. Pilav suyunu gekmeye baslayinca haglanmis yesil mercimegi katip karigtirin
ve pisirmeye devam edin. Pilav pistikden sonra 15 dakika tenceresinde demlenmeye birakin
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