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UCKUR KABAGI KAVURMASI (ORDU)

Ordu Blylksehir Belediyesi

Yarim kilo ugkur kabagi

1 cay bardag piring

1 yemek kasigi pul biber

1/2 gorba kagsidi salga(biber ya da domates)
2 bas kuru sogan

1 yemek kasigi tereyagi

2 yemek kagidi sivi yagd 1 su bardagi su

1 tath kasidi toz seker

Tuz

Soganlar kiip kiip dogranir yagda pembelesinceye kadar kavrulur. Salga ve pul biber ilave edilir. Onceden
haslanmis uckur kabagi ince ince dogranarak kavrulan malzemeye ilave edilir ve kisik ateste ¢evrilir. Uzerine
yikanmig piring ve toz seker ilave edilir, 5nceden kaynatilmig su ve tuz da eklenerek yemek kisik ateste pismeye
birakilir. Arzuya gére maydanoz ilave edilebilir. Daha sonra servis edilir.
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