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UCKAGITCI ISKEMBE CORBASI

1 adet tavuk gégsi

1 su bardag yogdurt

1 adet yumurta

2 ¢orba kasiJi un

5 dis sarimsak

7 su bardagi su

1 tath kagig tuz

Uzeri igin:

1 ¢corba kasigi tereyag

Tavuk gdgsu 7 su bardadi suyla yumusayana kadar haglanir ve didiklenir. Bagka bir tencereye yogurt, un ve
yumurta konur, iyice ¢irptiktan sonra tavugun haglandiigi suyun timu eklenir. Karigtirarak bir tagim pisgirilir.
Sonra ezilmig sarimsak, tavuk ve tuz ilave edilir. Bir tasim daha pisirilir. Servis kasesine konur. Uzerine eritilmis
tereyag@i gezdirilir.
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