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UCGEN KURABIYE

Kullanilacak Malzemeler
300 gr milféy hamuru

3 orta boy elma

1 su bardagi ezilmis badem
1 su barda@i dévilmis ceviz
1 adet limon kabugu rendesi
1 tath kasidi vanilya

2 corba kasiJi seker

1 cay kasigi tarcin

Hazirlanma Sekli

Elmalari rendeleyin. icine 2 ¢orba kasigi seker koyun. Kendi suyuyla 8-10 dakika suyu ¢ekilene kadar kaynatin.
Ceviz, badem, vanilya, limon kabudu rendesini ekleyin. 1-2 dakika ¢evirin ve indirin. Sogumaya birakin. Hazir
milféy hamurunu st Uste koyun . 40x25 buyUkIigu civarinda hamur a¢in. 8 cm eninde olacak gibi uzun
parcalara kesin. 8x8 cm dort kogse hamur elde edin. Her hamurun yarisini elma iglerinden doldurun. Diger
yarisini tiggen seklinde Usttine kapatin. Kenarlarini bigakla gentikleyip, sts verin. Uzerine bir yumurta sarisi
sivayin. Bir miktar toz seker serpin. Onceden isitilmis 190 C firinda pisirin.
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