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UCGEN KEK
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4 adet yumurta

1.5 su bardagi toz seker
Yarim su bardag@i sivi yag
Yarim su bardag: st

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

3 su bardagindan biraz az un
Sosu igin:

2 su bardag st

3.5 ¢orba kasigi kakao
Yarim su bardagi toz seker
Bulamak igin:

Yaklasik 2 su bardagi hindistancevizi

Yumurta ve sekeri derin bir karistirma kabina alin ve mikserle iyice rengi agilip seker eriyinceye kadar 5 dakika
¢irpin. Sitd, sivi yagi ve vanilyayi ekleyin ve biraz daha ¢irpin. Unu ve kabartma tozunu eleyerek ilave edin, iyice
karistirin.

Tereyaglyla tabanini ve kenarlarini iyice yagladiginiz dikddrtgen cam tepsiye kek hamurunu doékin. 175 derece
firnda pisirin.

Kek piserken sosu hazirlayin. Kiguk bir tencereye sutl, kakaoyu ve toz sekeri alin karistirarak kaynatin.
Ocaktan alin ve sogumaya birakin.

Finndan aldiginiz keki de sogumaya birakin. Tamamen soguyan keki fotograftaki gibi dilimleyin. Her bir
parg¢anin 6nce kenarlarini sosa sonra hindistancevizine bulayin. Buzdolabinda 1 saat kadar dinlendirip servis
edin.
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