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UCGEN ERISTE

2 adet yumurta

1 cay kasigi tuz
Alabildigi kadar un

4 corba kagigi siviyag
Uzeri icin:

300 gr kiyma

1 ¢corba kasigi tereyagd
1 tath kasidi tuz

Yumurtalar bir kaba kirilir, tuz ve sert bir kivam alana kadar un eklenerek yogrulur. Hamur 1 saat dinlendirilir.
Sonra unlu zeminde bigak sirti kaliniginda agilir. 1 parmak eninde seritler kesilir. Seritler de tGg¢gen kesilir. Bir
beze serilir, yarim saat kadar kurutulur. Bu arada kiyma tereyagiyla kavrulur, tuz katilir. Tencereye su ve tuz

konur, kaynayinca erigteler atilir, kisa stire haglanir, suyu stiziilir. Siviyag eklenir, karigtirilir. Servis tabagina

aktarilir. Uzerine kavrulmus kiyma birakilir.
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