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UCGEN BOREK

1 Yemek Kasigi Sana Hamurigi
1 Tutam tuz

1 Adet yumurta sarisi

1 Adet sogan

200 gr kiyma

1 Paket milfdy hamuru

Tenceremize sana hamur isi margarini ve kiymayi koyup kavurmaya baslariz. ince ince kiydigimiz soganlari ve
tuzu ilave edip iyice kavrulunca sogumaya birakiriz. Oda sicakligina gelen milféy hamurlarimizin bir kgesine
sogumus olan hargtan bir miktar koyariz. Uggen seklinde katlayip Gzerlerine yumurta sarisi sdreriz. Arzuya gére
susam yada ¢orekotu serpip 200 derecede isitiimis firinda Uzeri kizarincaya kadar pigiririz.
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