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UC URUKLU PILAV

1 su bardag piring

1 su bardag bulgur

1 su barda@i yesil mercimek
1/2 gay bardagi siviyag

2 yemek kasigI sana margarin
1 tath kasidi tuz, karabiber

4 tane sogan

Pirinci tuzlu sicak suda 20 dakika bekletin. Sana yagini eritip tizerine pirinci ve bulguru ekleyip 5 dakika
kavurun. Mercimegi ve tuzunu katip 1-2 kez ¢evirin. Uzerini ge¢ecek kadar sicak su ekleyip kisik ateste pisirin.
Soganlari piyazlik dograyip sivi yagda karamelize edip tuz ve karabiber katin. Pilavi servis tabagdina alip Gzerine
soganli harci gezdirin.
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