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UG SOSLU PATATESLER

Fasulyeli sos:

3 adet yumurta

150 gr. yesil fasulye
100 gr. salatalik tursusu
3-4 dal taze kekik

150 gr. mayonez

100 gr. yogurt

10 gr. hardal

10 ml. limon suyu

Tuz

Biber

Yesillik sosu:

400 gr. stizme yogurt

1 adet salatalik tursusu
1/2 demet Akdeniz yesilligi

60 ml. sut

10 ml. limon suyu
Tuz

Biber

Soganli sos:

350 gr. sogan

100 gr. tereyagdi

50 gr. taze zencefil
4 adet taze sogan
Hagslanmig patates:
2 kg. taze patates
Kimyon

Deniz tuzu

Fasulyeli sos: Yumurtalar kaynar suda 10 dakika haslayip, soguk sudan gecirin ve kabuklarini soyun. Ardindan
orta incelikte kiyin. Fasulyeleri temizleyip ince dograyin ve tuzlu suda 4 dakika haglayin. Soguk sudan gegirip
sliziin. Salatalik turgusunu ufak kiip dograyin. Kekik yapraklarini saplarindan kopartip ince kiyin. Mayonezi
yogurt, hardal ve limon suyu ile karnistinin. Yumurta, fasulye, tursu ve kekigi ilave edip tuz ve biber ekin.

Yesillik sosu: Salatalik tursusunu boylamasina ikiye bolin ve ufak kiip dograyin. Akdeniz yesilliklerinin
yapraklarini saplarindan kopartip iri kiyin, sttle birlikte blender'da pire haline getirin. Stizme yogurdu yesil pire,
limon suyu, tuz ve karabiber ile iyice kangtirin. Dogradiginiz salatalik tursularini ilave edin ve buzdolabina koyun.
Soganli tereyadi: Soganlari ince halka dograyin. Tereyadini kiicik bir tencerede kizdirin, soganlari ilave edin ve
orta ateste sik karistirarak altin rengini alincaya kadar pisirin. Zencefilin kabuklarini soyun ve rendenin ince
tarafindan gecirin. Taze soganlar ayiklayin, beyaz ve acgik yesil kisimlarini capraz dograyin. Pisme suresinin
bitimine 5 dakika kala zencefil ve taze sodani ilave edin ve tuzla tatlandirin.

Bu arada patatesleri iyice yikayip tencereye alin, Gstlini értecek su doldurun. Kimyon ve deniz tuzu katin.
Kapag@i kapali olarak 20-25 dakika haglayin. Patatesleri siizp soslarla birliklikte servis yapin.
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