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UC RENKLI YILDIZ KURABIYE

240 gr margarin

100 gr elenmis pudra sekeri

1 tane yumurta

Y2 cay kasig esans

300 grun

1 tath kasidi vanilin

2 cay kasig iki renk gida boyasi

Oncelikle yadi cirpiyoruz. (catal kullanabilirsiniz) Daha sonra elenmis pudra sekerini yada ekleyip yine
¢irpiyoruz. Yumurtayi ekleyince biraz sivi eklendiginden artik rahat karismaya baglyor. Yumurtayla beraber
istedigimiz esansi da ekliyoruz. En son unu ve vanilini ekliyoruz. Karigtirlamayacak kivama gelene kadar
mikserle karistirmayi éneriyor tarif. Sonra artik is ellere dustyor, geri kalan unu yogurarak ekleyip hamur
kivamina getiriyoruz. Artik kurabiyemizin hamuru hazir. Simdi bu hamuru Uge béliyoruz.

Bir pargasini oldugdu gibi folyoya sarip buzdolabina alalim. Diger iki pargay! istediginiz renkte gida boyasi ekleyip
yoguralim. Bunlari da folyoya sarip buzdolabina koyalim ve yarim saat dinlenmeye birakalim. Yilbagi igin kirmizi
ve yesili, fanatikler igin takim renklerini, mor-pembe gibi sevimli renkleri kullanabilirsiniz.

Kurabiyelere sekil verme kismina gelince. Hamurlardan uzun seritler yapip yan yana koyuyoruz. Sonra uzun
seridimizi birer parmak kalinhginda pargalara kesiyoruz. Her bir pargayi aldiimizda iki ugtaki renk birbirine
degecek sekilde yuvarliyoruz. Yani yan yana turuncu, kahverengi ve beyaz seritlerimiz var diyelim. Turuncuyla
beyazi birbirine birlestiriyoruz. Elimizdeki parcaya diger elimizle bastirinca yayilip yuvarlak bir kurabiye seklini
aliyor ve renkler birbirine karismiyor. Firin kagidi serilmis tepsiye dizip 190 derecede 8-10 dakika kadar
pisiriyoruz. Eger daha kiguk kurabiyeler istiyorsaniz her hamur pargasini ikiye bélip daha ince seritler
yapabilirsiniz. Veya biraz daha biyUk kurabiyeler yapip altlarina bir gubuk koyabilir ve gocuklar igin eglenceli
g6zuiken saph kurabiyeler yapabilirsiniz.
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