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UC RENKLI POGACA

Hamuru icin:

1 paket Pakmaya Mayali Podaga Harci
500 g bugday unu

150 ml sivi yag

150 mlilik sit

100-200 ml ik su

1 tath kasidi tuz

1 klicUk kase pesto sos

1 klicUk kase zeytin ezmesi

1 kii¢ik kase acuka

Hamur yogurma kabina elenmis unu aktarin. Uzerine Pakmaya Mayall Pogaga Harci paketinin tamamini ve tuzu
doékip karigtirin.

Daha sonra yagi ve ilik sUtl ekleyip yogurarak 6l¢lu ilik suyu istediginiz kivami alana kadar azar azar ilave
edin. Purlzsuz ve hafif ele yapisan bir hamur elde edinceye kadar, yaklasik 10 dakika yogurun.

Hamurun Gzerini 6rttin ve Ilik bir yerde, hamur hacmi yaklasik 1,5-2 katina ¢ikincaya kadar 35-40 dakika
bekletin.

Peyniri catalla ezin (izerine ince kiyilmis maydanozlari ekleyin. Karistirin. i¢ malzemeniz hazirdir.

Dinlenen hamurdan ceviz blyukliginde pargalar koparip elinizle agin. Hazirladiginiz i¢ hargtan actiginiz
hamurun icine yerlestirip podaga seklinde kapatin. )

Yagl kagit serilmis tepsiye hazirladiginiz pogaga hamurlarini yerlestirin. Uzerlerine yumurta sarisi siriin ve
susam serpin.

20 dakika daha beklettikten sonra énceden isitilmis 180 dereceye ayarli firinda, 25-30 dakika pisirin.
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