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UG RENKLI OMLET

Malzeme:

7 adet yumurta

2 ¢orba kagsigi krema
30 gr kasar peyniri

2 dal maydonoz

2 dal dereotu

1 tath kasigi kekik

2 corba kagsigi domates puresi
Tuz

Karabiber

muskat

20 gr Teremyag

Birinci omlet igin 2 yumurtay! iyice girpin. 1 gorba kasigr krema, rendelenmig kasarpeyniri, tuz ve baharati
ekleyip karistinin. Yapismaz ylzeyli bir tavada ¢ok az yag ilavesi ile pi§irin. Ikinci omlet igin 2 yumurtay! girpip, 1
corba kagigi krema, kiyllmis otlari ekleyip karistirin. Ayni sekilde cok az yag ilavesi ile tavada pisirin. Ugiincl
omlet i¢in 2 yumurta ve domates puresml karnigtinin. Omleti pisirirken tavaya yapismamasi igin tavanin icini yagli
kagit ile kaplayin. Omleti kalan yag ile pigirin. U¢ omletin aralarina yumurta akini firga yardimiyla sGrtp st Uste
yerlestirin. Onceden isitilmig 110 dereceye ayarli firnda 15 dakika kadar bekletin. Omleti firindan alin.
Soguduktan sonra kip seklinde kesip servis yapin.
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