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UC RENKLI MAKARNALI CORBA

Malzemeler:

1 kase U¢ renkli makarna (haslanmig)
Yarim su bardagi haslanmig kuru fasulye
1 adet kirmizi dolmalik biber
Haslanmis yarim tavuk gogas eti

1 adet havug

1 adet sogan

2 dis sarimsak

2 ¢orba kagsiJi sivi yag

6 su bardagi su

1 ¢corba kasigi biber salgasi

2 ¢orba kasiJi un

Hazirlanisi:

Dolmalik biberi ince serit seklinde kesin. Tavuk etini kiip kiip kesin. Havucu rendeleyin. Sodan ve sarimsaklari
kiyin. Sivi yagi tencereye alip kizdirin. Sodan ve sarimsagi ekleyip pembelestirin. Havug ve biberi ekleyin. Biraz
kavurup suyu ekleyin. Kaynamaya baglayinca kuru fasulyeleri, et ve makarnayi ilave edin. 15 dakika pigirin. Bir
bardak kadar ¢orba suyunu bir kaba alip un ve biber salcasini ilave edin. lyice karistirin. Corbaya azar azar
yedirerek ekleyin. 2-3 dakika daha pisirin. Sicak olarak servise sunun.
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