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UG RENKLI GIKOLATALI KURABIYE

225 gr tereyagi

1/2 su bardagi seker

1 yumurta

1 paket vanilin

2.5 su bardagi un

1 kase dogranmig beyaz cikolata
1 kase dogranmig sutll gikolata
1 kase dogranmisg bitter ¢ikolata
1 tutam tuz

Tereyag! ve sekeri 3-4 dakika ¢irpin. Daha sonra yumurtayi ekleyerek ¢irpmaya devam edin. Homojen bir
karisim elde ettikten sonra un, tuz ve vanilini ekleyin.

Elde ettiginiz hamuru hafifce unlanmis tezgahm (izerine alarak 2-3 dakika kadar yogurun. Streg filmle sararak 1
saat kadar buzdolabinda bekletin.

Dinlendirdiginiz hamurdan ceviz biytkliglnde pargalar alarak elinizde yuvarlayin. Yagh kagit serilmis

firn tepsisine dizin. Dogranmis ¢ikolatalari Gzerine yerlestirin. Onceden isitiimig 180 derecelik firmda 10-15
dakika pisirin.
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