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UG RENKLI CHEESECAKE

https://www.elele.com.tr

1 paket kakaolu biskivi

60 gr tereyadi

450 gr labne peyniri

2 yumurta

Yarim su bardag toz seker

Y4 su bardagdi krema

2 yemek kagsigi krema, ekstra

1 paket vanilya

Y4 su bardagdi gikolatal findik kremasi

Firnni 170 dereceye ayarlayin. Kelepgeli kek kalibinin tabanina yagl kagit serin. Biskivileri mutfak robotunda un
haline getirin. Tereyagdini eritip ekleyin ve iyice karigtirin. Karigimi kek kalibinin tabanina bastirarak yayin. Firinda
10 dakika pisirip sogumaya birakin. Labne peyniri, krema, vanilya ve sekeri mikserle ¢irpin. Yumurtalari ekleyip
¢irpmaya devam edin. Karigimin yarisini bisklvi tabaninin tGzerine dékin. Findik kremasi ile 2 yemek kasigi
kremay! kalan karigima ekleyerek ¢irpin ve kaliba dokun. Tekrar firina yerlestirip 35-40 dakika pigirin. Firindan
alip oda isisina gelinceye kadar bekletin. Buzdolabinda en az 3 saat tercihen 1 gece beklettikten sonra
dilimleyerek servis yapin.
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